DEZINFEKCE

Veskeré soucasti, které prichazi do kontaktu s naplini, Ize Cistit a
poté dezinfikovat béZnymi postupy. Dodrzujte odpovidajici navody

k pouZiti béZnych &isticich a dezinfek&nich prostredka.
Zdobici hubici Ize kdykoli vySroubovat pro pribé&zné I:’g’
Cisténi. X

RYCHLE CISTENI

PRUBEZNE CISTENI

1. Tiskn&te paku do té doby, nez je pristroj zcela vyprazdnén a
bez tlaku. OdSroubujte hlavu pristroje od lahve.

2. Pristroj napliite dle pokynt v ,Navodu k obsluze®, pracovni
kroky 3 aZz 8, 0.25, 0.5 resp. 1 litrem teplé vody a naSroubujte
jednu bombicku iSi.

3. Silnym dlouhym stiskem paky pfistroj najednou vyprazdn&te
(hubice musi byt kolmo, pristroj dnem vzh(ru) a zajistéte, aby
byl pfistroj bez tlaku.

4. RozloZte pristroj iSi Gourmet/Thermo Whip na jednotlivé sou-
casti.

POZNAMKA: Rychlé &isténi nenahrazuje kompletni Sisténi.
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PouZivejte pouze originalni Slehackové
bombicky iSi, které Ize rozpoznat podle
¢erveného loga iSi.

oso@

WWW.isi-group.com

iSi GmbH
Kirschnergasse 4, 1217 Wien
Austria
Tel. +43 (1) 250 99-0
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Odstranéni zavad

& UPOZORNENI Nikdy neotvirejte nasilim pfistroj iSi
Gourmet/Thermo Whip, kdyZ je pod tlakem.

ODTLAKOVANI: Postavte lahev do kolmé polohy, pridrzte pred
vypustnym ventilem utérku a tisknéte paku do té doby, nez je
pristroj iSi Gourmet/Thermo Whip bez tlaku. Teprve poté Ize
odSroubovat hlavu pristroje od lahve.

» Nelze vystiikat obsah, resp. pristroj rozstrikuje obsah okolo.

Ucpani nerozpusténymi prisadami, cukrem, ovocnou duZinou

nebo jadérky

= Proved’te odtlakovani podle odstavce ,,Odtlakovani“a poté
kompletni ¢isténi podle odstavce ,,Kompletni ¢isténi*.

= Zajistéte uplné rozpusténi prisad jejich rozmélnénim a pro-
satim.

Obsah je prilis tuhy z divodu pouZiti pojiv nebo prilis nizké teploty.

= Nevhodny recept, resp. postup; musi byt upraven.

= Zamezte zmrznuti obsahu.

Slehacka je prilis tuhd nebo piisady jsou pfilis smetanové.

= P¥i pri§tim pouZiti sniZte intenzitu a Eetnost cykl protiepani.

= DodrZujte ¢etnost protiepani dle tabulky ,,Uvedeni do pro-
vozu*©.

Zadny, resp. nizky tlak v piistroji

= Pouzivejte pouze originalni Slehackové bombicky iSi.

= Prazdné bombicéky znovu nepouzivejte a ihned zlikvidujte.

= Paku tisknéte pouze v pripadé, kdy je hubice ve svislé polo-
ze (pristroj dnem vzhuru), jinak dochazi ke ztraté tlaku.

= Potfebny pocet bombicek naleznete v odstavci ,,Uvedeni do
provozu*.

Doslo k pouZiti prilis mnoha bombicek.

= Proved’te ,,Odtlakovani®. Uved’te pristroj znovu do provozu.

= Potfebny pocet bombic¢ek naleznete v odstavci ,,Uvedeni do
provozu*.

» Vychazejici obsah je prilis Fidky.
Pristroj byl preplnén.
= Proved’te ,,Odtlakovani“. Odlijte pfebyteény obsah. Uved’te

pristroj znovu do provozu.
= Dodrzte maximalni objem napliné dle odstavce ,,PInéni“.

Pristroj byl protfepan malo, resp. vibec.
= Dodrzujte ¢etnost protfepani dle tabulky ,,Uvedeni do pro-
vozu*©.

Obsah neni dostate¢né vychlazen.

= Naplnény a pfipraveny pfistroj iSi Gourmet Whip vlozte mini-
malné na 1 — 2 hodiny do chladnicky, pristroj iSi Thermo Whip
minimalné na 12 hodin.

= Naplnény pfistroj iSi Gourmet Whip uchovavejte v chladu.

Smetana ma pfilis nizky obsah tuku.
= Smetana musi obsahovat minimalné 30% tuku.

Bylo pouZito pfilis§ malo bombi¢ek nebo byly pouZity nevhodné

bombicky.

= Potfebny pocet bombic¢ek naleznete v odstavci ,,Uvedeni do
provozu*.

= Pouzivejte pouze originalni Slehackové bombicky iSi.

Bylo pouZito pfilis malo Zelatiny, resp. jiného pojiva.

= Proved’te ,,Odtlakovani®. Dopliite Zelatinu nebo jiné pojivo a
pristroj znovu napliite.

Pojivo (napr. Zelatina) bylo pouZito nespravné.

= Dodrzujte pokyny pro pouZiti pojiva.

» Nedoslo k perforaci bombicky.

PouZita bombicka neni vhodna.
= Pouzivejte pouze originalni Slehackové bombicky iSi.

Bombicka byla vioZena opacné.
= VloZte bombicku spravné (viz poradi obrazk na obalu,
pracovni krok 5).

Perforacni jednotka byla poSkozena.
= ZasSlete pfristroj servisnimu pracovisti iSi.

» Drzak bombicky jde zasroubovat jen s obtizemi.

PouZita bombicka neni vhodna.

= Pouzivejte pouze originalni Slehackové bombicky iSi.

P¥ilis vysoky vzajemny odpor zavitd

= Pravidelné mazte zavit drzaku bombic¢ky (béZnym tukem,
napt. sluneénicovym nebo olivovym olejem).

» P¥i pouziti unika plyn ventilem nebo zdobici hubici.

Doslo k uvedeni pfistroje do provozu bez naSroubované zdobici

hubice.

= Pred nasroubovanim bombicky se ujistéte o naSroubovani
zdobici hubice do ventilu.

Znecistény o-krouZek davkovaciho ventilu
= Proved’te ,,Odtlakovani“. Proved’te ,,Kompletni ¢isténi*.

PoSkozeny o-krouZek
= Proved’te ,,Odtlakovani“. Zaslete pristroj servisnimu praco-
visti iSi.

» P¥i pouziti unika plyn mezi lahvi a hlavou.

Chybi tésnéni hlavy.
= Proved’te ,,Odtlakovani®. Vlozte tésnéni do hlavy pristroje.

Poskozené t&snéni hlavy
= Proved’te ,,Odtlakovani®. Vyméiite tésnéni hlavy.

Hlava byla zaSroubovana pfilis zlehka.
= NasSroubujte hlavu pevné dle navodu.

Doslo k poskozeni horniho okraje télesa lahve.

= Proved’te ,,Odtlakovani®. ZasSlete pfistroj servisnimu praco-
visti iSi.

» iSi Thermo Whip: Dekoraéni dno se vypouklo nebo uvolnilo.

Doslo k prehrati pristroje z vnéjsku.

= Proved’te ,,Odtlakovani®. P¥istroj iSi Thermo Whip nesmi byt

ohfivan v teplé lazni, na sporaku, v troubé& nebo mikrovinné
troubé! Zaslete pristroj servisnimu pracovisti iSi.

» iSi Thermo Whip: Obsah nezustava chladny/teply.
Ocelova lahev se ohriva nebo ochlazuje.

Doslo k poskozeni izolacni komory — ztrata izola¢niho efektu.
= Proved’te ,,Odtlakovani“. Zaslete pristroj servisnimu praco-
visti iSi.

Cesky (o) o

NAVOD K POUZITi

GOURMET WHIP:

FOR PROFESSIONALS

THERMO % \WH Pz

FOR PROFESSIONALS

Koupi pristroje iSi Gourmet/Thermo Whip jste ziskali inovativ-
ni kvalitni produkt spolecnosti iSi pro profesionalni kuchyni a
ambiciézni domaci kuchare.

Prednosti pristroje iSi Gourmet/Thermo Whip je jeho univerzalnost.
Bé&hem okamziku s nim mUiZete pripravit vynikajici nadychanou
Slehacku, ale také dezerty, pény, pikantni mousse, teplé i studené
omacky a krémové polévky.

iSi Thermo Whip: Prvni multifunkéni pristroj na vyrobu $lehacky s
izola¢ni lahvi je nezavisly na proudu a kuchyriském vybaveni! Diky
izola¢ni lahvi udrZujte studené pokrmy chladnymi a teplé teplymi -
a to aZ po nékolik hodin.

& UPOZORNENI Pouzivejte pouze originalni Slehatkové
bombicky iSi, které Ize rozpoznat podle
Cerveného loga iSi.

Vlastnosti vyrobku

= Vhodny pro studenou a teplou kuchyni

= iSi Gourmet Whip: Vysoce kvalitni lahev z u$lechtilé oceli

iSi Thermo Whip: Vakuové izolovana lahev s dvojitou sténou z
uSlechtilé oceli s maximalnim izola&nim vykonem a le§ténym
povrchem

iSi Gourmet Whip: Max. objem napiné& 0.25, 0.5 resp. 1 litr

iSi Thermo Whip: Max. objem naplIné 0.5 litr

Hlava pfistroje z ulechtilé oceli se silikonovou ochranou rukojeti
a pevnym davkovacim ventilem z u$lechtilé oceli

Paka s ochranou proti odkapavani

Tepelné odolné Cervené tésnéni hlavy s okem pro snadné snimani
Zdobici hubice se zavitem z uslechtilé oceli

Ergonomicky drzak bombicky se silikonovou rukojeti

Krytka z ulechtilé oceli

Prijemny Cistici kartac

Lze myt v my&ce



Bezpelnostni pokyny

Nikdy nepouZivejte nasili!

Dodrzujte bezpec&nostni pokyny na baleni bombicek!

Chrarite bombicky pred slune&nim zarenim a teplotami nad 50 °C!
Chrarite pfistroje a bombicky pred détmi!

Pristroj provozujte pouze v naplnéném stavu!

Pristroj pouzivejte pouze pro ucely uvedené v tomto navodu k
pouZiti!

Hlavu pfistroje kombinujte vZdy pouze s lahvi stejného typu!
Nikdy nekombinujte cizi vyrobky se sou¢astkami pristroje iSi
Gourmet/Thermo Whip!

Nesroubujte hlavu pfistroje nasikmo!

Bé&hem Sroubovani bombicky se nenahybejte nad pfistroj!

Nikdy neodSroubovavejte hlavu pfistroje, je-li pfistroj pod tlakem!
Nenoste pfistroj za paku!

iSi Gourmet Whip: V pfipadé pouZiti pristroje pro teplou kuchyni
je pristroj horky!

iSi Gourmet Whip nikdy neohfivejte na sporaku, v troub& nebo v
mikrovinné troubg!

Pristroj iSi Thermo Whip nikdy nezahrivejte!

Neuchovavejte naplnény pfistroj v mrazicim boxu nebo v mraz-
nicce!

Pristroj je tlakova nadoba! Naraz nebo poskozeni jej mohou
poskodit tak, Ze miZe byt nebezpe&ny. Takovy pristroj nesmi byt
pouZivan! Nechte jej prezkouSet servisnim pracovistém spolec-
nosti iSi.

Pristroj iSi Gourmet/Thermo Whip rozebirejte pouze dle navodu v
bodé ,Diikladné €iténi*.

Prezkousejte snasenlivost material(i na pouzité &istici, resp.
dezinfek&ni prostredky!

Neprovadéjte na pristroji iSi Gourmet/Thermo Whip Zadné zmeé-
ny. Ty vedou k zaniku zaruky!

Peclivé si pre€téte navod k pouziti a uschovejte jej, zamezite tak
chybam z divodu §patné obsluhy!

Nahradni sougastky & Seznam materiall

Nahradni sou¢astky jsou uvedeny v nakresu rozebraného
pristroje, viz zaloZzka obalu.

Cislo
Oznaceni polozky Material
Lahev z u8lechtilé oceli — uslechtila ocel
uslechtila ocel, poly-
L - oxymetylen (POM),
Hlava pristroje nitrilovy kauguk (NBR),
silikon
Cistici kartag 2236001
Tésnéni hlavy, Cervené 2290001 | silikon
Krytka 2291001
Zdobici hubice ,Standard“ | 2292001
Zdobici hubice ,tulipan® | 2293001 | PoIYPropylen (PP),
uslechtila ocel
Zdobici hubice ,,pfima*“ 2294001
n . chromovany tlakovy
Drzak bombicky 2296001 [ itek ze zinku, silikon

Navod k pouZziti

POZNAMKA: Pred prvnim pouZitim rozloZte pristroj na jednotlivé
soucasti. Odstrarite prepravni pojistku ze zavitu pistu. Proved’te
kompletni ¢isténi dle navodu ,Kompletni ¢isténi“.

Vyobrazeni tykajici se nasledujicich krok( najdete v dodané ptiruc-
ce navodu k pouZiti.

PRIPRAVA

1. Prekontrolujte, zda je do hlavy pfistroje viozeno tésnéni hlavy.
2. Do davkovaciho ventilu zlehka az nadoraz nasroubujte poza-
dovanou zdobici hubici.

POZNAMKA: iSi Thermo Whip: Pro dosazeni optimalniho vykonu
izolace vymyijte lahev pfed pInénim v pfipadé studenych pokrmu
studenou vodou a v pripadé teplych teplou.

PLNENi
3. Napliite lahev prisadami.

POZNAMKA: Maximalni objem napln& je u pfistroje iSi Gourmet
Whip 0.25, 0.5 resp. 1 litr a u pristroje iSi Thermo Whip 0.5 litr.
Rid'te se vn&j&i linkou pro pInéni a oznagenim na dné lahve. Lahev
neprepliiujte! Zbyvajici prazdny prostor je duleZity pro optimalni
vysledek Slehani. PouZijte odmérku.
Pro zamezeni tvorby hrudek rozpustte pfed pIlnénim praskové
prisady, cukr atd. v malém mnoZstvi tekutiny. Pevné prisady jako je
ovoce, zelenina, hrubé kofeni, atd. rozmé&Inéte a protlacte jemnym
sitkem.

UVEDENi DO PROVOZU
4. Hiavu pfistroje rovné a pevné nadroubujte na lahev.

& UPOZORNENI Nesroubuijte hlavu pfistroje nagikmo!

5. Do drzaku viozte originalni lehagkovou bombicku iSi (viz obr. 5).

POZNAMKA: NesSroubujte bombicku v pripadé, Ze do davkovaci-
ho ventilu neni nasroubovana zdobici hubice.

6. Drzak s vlozenou bombitkou Sroubujte na hlavu pfistroje, do-
kud neuslysite, Ze se veSkery plyn z bombicky dostal do lahve.

& UPOZORNENI B&hem &roubovani bombigky se nenahy-
bejte nad pfistroj!

& UPOZORNENI P¥istroj je nyni pod tlakem!

7. Pristrojem siln& zatteste.

POZNAMKA: Pro optimalni konzistenci §lehadky a pFisad je
dulezity po&et cykll protfepani. V pripadé velmi dlouhého nebo
Gastého protfepani obsah pfili§ ztuhne a nelze jej beze zbytku
vyjmout!

Cetnost protfepani naleznete v nasleduijici tabulce:

Cetnost protiepani na

Druh Slehacky Obsah tuku jednu bombicku

= - “ 36% 3-4
Cerstva Slehacka 33% 4-5
Trvanliva Slehacka 32% 5-6

V pripadé nizkého obsahu tuku (minimalné 30 %) nebo Fidké kon-
zistence lahev popt. protfepejte znovu.

8. Od38roubujte drZzak a prazdnou bombicku zlikvidujte.

POZNAMKA: Tiché zasy&eni b&hem odsroubovani drzaku bom-
bi¢ky je normalni.

9. P¥i pouziti lahve iSi Gourmet Whip 1 litr zopakuijte kroky 5 aZ 8.

POZNAMKA: Pro lahev o objemu 0.25 resp. 0.5 litr je na jednu
naplii zapotrebi pouze jedna bombicka iSi. Pro lahev o objemu 1
litr jsou na jednu napli zapotrebi dvé bombicky iSi, a to i v pripa-
dé, Ze je objem naplné mensi.

9./10. Nasroubujte na zavit krytku.
OBSLUHA

10./11. Pristikani 8lehatky je lahev nutné drzet dnem vzhiru
tak, aby hubice byla svisle. Paku je zapotrebi tisknout s
citem.

POZNAMKA: Nejprve vystiikn&te malé mnozstvi, abyste zkont-
rolovali konzistenci.

& UPOZORNENI iSi Gourmet Whip: V pfipadé poufiti pfistro-
je v teplé kuchyni je pfistroj horky!
iSi Thermo Whip: V pripadé& pouZiti pristroje
pro teplou kuchyni je hlava pfistroje horka!

Dulezité poznamky pro pouziti
VSEOBECNE

= V pfipadég, Ze lahev nedrzite svisle, mlze dojit k Uniku tlaku, takze
nebude mozné vyprazdnit celou lahev.

iSi Thermo Whip: Predchlazeni, resp. predehrati lahve zlepSuje
izola¢ni vykon.

Pokrm servirujte z lahve bezprostfedné pred podavanim.

Zdobici hubici Cistéte béhem pouzivani pravidelné (kazdé 1-2
hodiny).

Pravideln& maZte zavit drzaku bombicky (b&Znym tukem, napfr.
slunecnicovym nebo olivovym olejem).

Studena kuchyné:

= Smetana/prisady musi byt pfi plnéni chladné.

= Zelatinové pfisady pred pInénim nechejte vychladnout na poko-
jovou teplotu, poté pristroj uved'te do provozu. Naplnény pfistroj
iSi Gourmet Whip vloZte minimalné na 4 — 6 hodin do chladnicky,
pristroj iSi Thermo Whip minimalné na 12 hodin.

= iSi Thermo Whip: Pokrmy zUstavaji studené aZ po dobu 8 hodin
(v zavislosti na naplini a okolni teploté€; viz diagram na zaloZce
obalu).

= iSi Thermo Whip: Zpétné chlazeni uzavieného pfistroje je mozné
— pristroj vloZzte na dobu minimalné 12 hodin vleZe do chladnicky.

& UPOZORNENI Neuchovavejte napln&ny pistroj v mrazicim
boxu nebo v mraznicce!

Tepla kuchyné:

= iSi Gourmet Whip: Prisady musi byt pfi pInéni horké. NapInény
pristroj udrzujte v teplé lazni (max. 75 °C).
iSi Thermo Whip: Pokrm pliite tak horky, jak je to jen mozné (max.
95°C).

= iSi Thermo Whip: Pokrmy z(istavaji v lahvi iSi Thermo Whip teplé
az po dobu 3 hodin (v zavislosti na naplni a okolni teploté; viz
diagram na zaloZce obalu).

& UPOZORNENI iSi Gourmet Whip: PFistroj je horky!

= V pfipadg, Ze je zapotrebi horky nebo teply pokrm po naplnéni
rychle ochladit na pokojovou teplotu, Ize naplnény pristroj iSi
Gourmet/Thermo Whip otevieny chladit v chladnice. Poté jej
uved'te do provozu (viz ,Uvedeni do provozu®).

SERVIS

= Nahradni souc€astky Ize objednat jednotlivé a za pfiznivé ceny.

& UPOZORNENI Neprovadéijte na pfistroji iSi Gourmet/
Thermo Whip Zadné zmény!

= Pro objednavky nahradnich sou¢astek se obrat'te na odborného
prodejce. V Rakousku Ize objednavat i na adrese www.isi.at.

= Kopraveé zasilejte pouze kompletni pfistroj.

UCHOVAVANI

V pfipadg, Ze pfistroj iSi Gourmet/Thermo Whip nebude znovu
ihned napInén, rozloZte jeho soucasti na suchém gistém misté
(neotirejte je utérkou). Uchovavejte pristroj iSi Gourmet/Thermo
Whip v rozloZeném stavu a dotykejte se jej pouze Cistyma (dezinfi-
kovanyma) rukama.

POZNAMKA: DodrZujte platna ustanoveni pro hygienické zacha-
zeni s potravinami.

Cisténi
& UPOZORNENI Pred gisténim prezkousejte snasenlivost
material(l na pouzité Cistici, resp. dezin-
fek&ni prostredky (viz ,Seznam material“)!
POZNAMKA: B&hem strojniho nebo rugniho &ist&ni dodrzujte
spravné davkovani €isticiho prostfedku nebo kombinace ¢&isticiho

a dezinfek&niho prostfedku. Doba plisobeni prostfedku a zvolena
teplota maji zasadni vliv na vysledek ¢isténi.

KOMPLETNI CISTENI

POZNAMKA: Dodrzujte poradi obrazk(i na zaloZce obalu pFirug-
Ky navodu k pouZiti!

1. Tiskn&te paku do té doby, ne? je pistroj zcela vyprazdnén a
bez tlaku. OdSroubujte hlavu pfistroje od lahve. OdSroubujte
zdobici hubici.

2. Pro kompletni vy&ist&ni vyjméte t&snéni hlavy.

3. Soutasti piistroje omyijte teplou (ne horkou) pitnou vodou a
bé&Znym Cisticim prostfedkem. Davkovaci ventil a zdobici hubici
vyCistéte pomoci karta¢e. Zcela odstrarite zbytky tuku a bilkovin!

4. Davkovaci ventil shora zatlagte a7 nadoraz do hlavy = poloha
pro ¢isténi/CLEANING POSITION.

POZNAMKA: V pripad& ucpani nebo znegisténi: Davkovaci ventil

zatladte do polohy pro &isténi, z vnéjsi strany jej drzte prstem a

s pomoci ohnutého konce ¢isticiho kartae posurite o-krouzek

davkovaciho ventilu nahoru.

POZNAMKA: U tohoto modelu je davkovaci ventil upevn&n v
hlavé a nelze jej vyjmout!

5. Sougasti pristroje dejte do my&ky nadobi nebo je omyijte ruéné.
POZNAMKA: Drzak bombigky nelze myt v my&ce.

POZNAMKA: V 7adném ptipadé nepouZivejte prostredky na &is-
téni nerezové oceli, abrazivni latky nebo drsné houbicky a kartace.



